EMILIA ROMAGNA
Bianchi:

Trebbiano di Romagna
Trebbiano di Romagna "Fiamma
Bianchi Frizzanti:

"

Pignoletto

Rossi:

PioilGrande

Sangiovese di Romagna
Sangiovese sup. “Santodeno”
Sangiovese sup. “Centurione “
Sangiovese sup. Riserva “Il Nespoli”
Sangiovese sup. "ll Pandolfo”
Sangiovese sup. Riserva “Domus Caia”
Sangiovese sup Ris. "Villa degli Spiriti"
Tauleto

Rossi frizzanti:

Lambrusco secco di Castelvetro
Lambrusco amabile di Castelvetro

FRIULI

Bianchi:

Ribolla gialla "Colmello di Grotta"
Vinnae

TRENTINO ALTO ADIGE
Bianchi:

Gewurztraminer Raminer

Muller Thurgau

Chardonnay

Sauvignon

Pinot Grigio

Rosati:

Lagrein Kretzer

MARCHE

Bianchi:
Verdicchio di Jesi "Ekeos"

TOSCANA

Rossi:
Brunello di Montalcino

CAMPANIA
Bianchi:
Falanghina
Greco di Tufo

Fiano di Avellino

SICILIA
Bianchi:

Anthilia bianco

SARDEGNA

Bianchi:

”

Vermentino di Gallura sup. “Monteoro

PASSITI E LIQUOROSI

CARTA VINI

da uve trebbiano di Romagna

da uve trebbiano di Romagna

da uve pignoletto 100%

da uve 70% sangiovese 30% cabernet o7
sauvignon

da uve sangiovese di Romagna 09
da uve sangiovese di Romagna 08
da uve sangiovese del faentino 09
da uve sangiovese di Romagna o7

sangiovese di Romagna affinato in 6-8 09
mesi in acciaio

sangiovese di Romagna maturato 12 06
mesi in tonneaut

sangiovese di Romagna maturato 12- 07
16 mesi in rovere

da uve sangiovese e cabernet 12 mesi 06
in botte

da uve lambrusco

da uve lambrusco

da uve ribolla gialla del Collio

da uve ribolla gialla dei colli orientali

da uve gewurztraminer dell'Alto Adige
da uve muller thurgau dell'Alto Adige

da uve chardonnay
da uve sauvignon

da uve pinot

da uve lagrein

da uve verdicchio di Jesi

da uve sangiovese maturate in ‘03
tonneau

da uve falanghina
da uve greco di tufo

da uve fiano di avellino

da uve 50% ansonica e 50% catarratto

da uve vermentino di Gallura
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750 Cesari
750 Tenuta Pandolfa

750 Cinti

750 Braschi

750 Cesari

750 Poderi Nespoli
750 Ferrucci

750 Poderi Nespoli

750 Tenuta Pandolfa
750 Ferrucci
750 Tenuta Pandolfa

750 Cesari

750 Cesari
750 Cesari

750 Collio
750 Jermann

750 Kossler

750 Kossler
750 Kossler
750 Kossler
750 Kossler

750 Dorigati

750 Fazi Battaglia

750 Az. Poggio Antico

750 Cantina dei Monaci
750 Cantina dei Monaci
750 Cantina dei Monaci

750 Donnafugata

750 Sella & Mosca

€13,00
€13,00

€ 14,00

€13,00
€13,00
€ 14,00
€18,00
€ 32,00

€14,00
€ 36,00
€ 36,00
€ 36,00

€ 14,00
€14,00

€ 24,00
€ 30,00

€ 24,00

€ 24,00
€ 20,00
€22,00
€ 20,00

€ 20,00

€ 20,00

€76,00

€ 20,00
€ 22,00
€ 24,00

€19,00

€ 24,00



Domus Aurea

Albana passita “Tenuta del Gelso”

Albana dolce “Tenuta del Gelso”

BOLLICINE

Prosecco di Treviso leg. Spago
Muller Thurgau Spumante

Malvasia Otello

Prosecco di Valdobbiadene leg. a spago

Sergio

Franciacorta "Opera” brut
Franciacorta extra brut
Franciacorta Brut

Cuvée Imperiale

Cuvée Imperiale formato piccolo

Ferrari brut metodo classico
Ferrari brut formato piccolo

Veuve Cliquot

Dom Perignon

SELEZIONE DI VINI ROSSI

Savignone
Arturo's
Arturo's The Maestro

Barbera D’ Alba “Pelisa”
Regret
Barolo "Lecinquevigne"

Pinot nero

Lagrein

Fass Nr. 9

Chianti Classico
Morellino di Scansano

Rosso di Montalcino
Nobile di Montepulciano
Montefalco Rosso
Montefalco Rosso - riserva

Sagrantino di Montefalco
Segrantino di Montefalco ris. 25

Rosso Conero “S. Lorenzo”

Ekeos Rossoconero
Reseis

Aglianico

Primitivo di Manduria
Capoposto

Sedara

Cannonau di Sardegna “Sa Mola”
Cannonau di Sardegna “Anzenas”

Makia Estate - Argentina

vino muffato

da uve albana in purezza 18 mesi
barrique

da uve albana in purezza

da uve prosecco - metodo charmat
da uve muller thurgau dell'Alto Adige
da uve malvasia

da uve prosecco - metodo charmat

da uve prosecco - metodo charmat

da uve 80% chardonnay, 10% p.
bianco e 10% p. nero
da uve 80% chardonnay, 10% p.
bianco e 10% p. nero
da uve 80% chardonnay, 10% p.
bianco e 10% p. nero
da uve 80% chardonnay, 10% p.
bianco e 10% p. nero
da uve 80% chardonnay, 10% p.
bianco e 10% p. nero

da uve chardonnay

da uve chardonnay

da uve 90% pinot nero 10%
chardonnay
da uve 90% pinot nero 10%
chardonnay

da uve centesimino delle colline di
Oriolo dei Fichi

da uve barbera e bonarda dei colli di
Parma

da uve cabernet e pinot nero -
maturato 24 mesi in botti

da uve barbera d'Alba

da uve nebbiolo delle Langhe

da uve nebbiolo maturato in barrique

da uve pinot

da uve lagrein

da uve schiava

da uve sangiovese in purezza

da uve sangiovese dello scansanese

da uve sangiovese in purezza
da uve sangiovese
da uve sangiovese sagrantino

da uve sangiovese sagrantino - 24
mesi in piccoli carati
da uve sagrantino

da uve sagrantino maturate in barrique

da uve montepulciano - maturato in
barriaue
da uve montepulciano

da uve montepulciano d'Abruzzo

da uve aglianico

da uve primitivo maturato in barrique
da uve negroamaro

da uve nero d'Avola

da uve cannonau di Sardegna

da uve cannonau di Sardegna

da uve syrah
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500 Ferrucci
750 Braschi

750 Braschi

750 Sopralerighe
750 Sopralerighe
750 Ceci

750 Mionetto

750 mionetto

750 Le marchesine
750 Le marchesine
750 Le marchesine
750 Berlucchi

350 Berlucchi

750 Fam. Lunelli
350 Fam. Lunelli

750 Ponsardin

750 Dom Perignon

750 Az. Agr. Morini
750 Ceci
750 Ceci

750 Monchiero Cardone
750 Monchiero Cardone
750 Da Milano

750 Girlan

750 Erste & Neue Kellerei

750 Girlan

750 Tenuta di Capraia
750 Le Spiaggiole
750 Le Ragnaie

750 Rocca delle Macie
750 Caprai

750 A.Caprai

750 Lungarotti

750 A.Caprai

750 Umani Ronchi

750 Fazi Battaglia
750 Agriverde

750 Cantina Solopaca
750 Conti Zecca

750 Alberto Longo
750 Donnafugata
750 Alberto Loi

750 Cantine Dolianova

750 Mendoza

€ 45,00
€22,00
€ 14,00

€13,00
€18,00
€ 25,00
€ 20,00
€ 25,00
€ 20,00
€ 24,00
€ 30,00
€ 43,00

€ 25,00
€70,00
€ 25,00
€90,00

€199,00

€ 18,00
€ 20,00
€ 25,00

€ 20,00
€ 20,00
€42,00

€ 20,00
€ 21,00
€ 20,00
€ 20,00
€ 20,00

€ 24,00
€ 24,00
€ 20,00
€ 25,00

€ 36,00
€ 42,00

€ 23,00

€19,00
€ 20,00
€19,00
€15,00
€ 20,00
€19,00
€19,00
€19,00
€ 20,00






